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Skumrengøring og affedtning i levnedsmiddelindustrien
FREMSTILLET TIL:

BRUGSANVISNING 

& DOSERING:
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FORDELE:

LAGRING:

SIKKERHED/

TEKNISKE

INFORMATIONER:

VÆGTTOLERANCER V/TAPNING:

Skumrengøring i levnedsmiddelindustrien, herunder bagerier, kødindustrier, mejerier, bryggerier samt i fiskeindustrien m.m.

Produktet anvendes primært ved skumudlægning på inventar, anlæg, gulve, vægge.

Normaldosering: BAGERIRENS blandes med vand i koncentrationer fra 1-3% (0,9 – 2,5 dl. til 10 ltr. vand).

Reaktionstid: 5-10 minutter.

Temperatur: Fra koldt vand til 60(C.

Efter endt rengøring, skal alle flader, der kommer i berøring med kød, kødvarer og andre levnedsmidler, efterskylles med rent vand.

BAGERIRENS bør ikke anvendes på aluminium.

Giver et gennemtrængende, finporet skum, som forlænger reaktionstiden på f.eks. lodrette flader. Opløser hurtigt og effektivt levnedsmiddelrelaterede besmudsninger, herunder proteinaflejringer, fiskeslim/-skæl m.m. Specielt velegnet til stærkt besmudsede overflader. 
Opbevares adskilt fra fødevarer.

Tillukket i originalemballage.

Holdbarhed i koncentrat, mindst 13 måneder.

Se venligst Sikkerhedsdatabladet.
<5 kg er tolerancen +/- 10 gram.  5+10 kg er tolerancen +/- 20 gram.  Over 10 kg er tolerancen +/- 100 gram.
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